
 

 

 

 

 

TORTA BROWNIE COM BRIGADEIRO DE DAMASCO 

 

Ingredientes (massa): 250g de chocolate meio amargo, 200g de manteiga, 200g de 

açúcar, 3 ovos, ¾ xícara (chá) de farinha de trigo (equivalente a 100g), 1 pitada de sal. 

Modo de preparo: Derreter o chocolate com a manteiga e deixar esfriar. Adicionar os 

ovos e misturar bem. Acrescentar o açúcar, a farinha de trigo e o sal. Dividir a massa 

em duas partes e colocar cada parte numa forma de 20cm. Levar para assar em forno 

médio até obter uma consistência firme. Deixar esfriar e rechear com o brigadeiro de 

damasco. 

Brigadeiro de damasco 

Ingredientes: 1 lata de leite condensado, ½ caixa de creme de leite, 100g de 

damasco cozido e triturado. 

Modo de fazer: Levar ao fogo todos os ingredientes até soltar do fundo da panela. 

 


