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Cursos de Confeitaria

OVvO E BOMBOM TRUFADO

INGREDIENTES (MORANGO): 400g de chocolate branco ou ao leite para
fazer as casquinhas do bombom e do ovo, 300g de chocolate branco, % caixa
de creme de leite, 1 colher (sopa) de p6 para sorvete sabor morango ou geléia

de morango ou de frutas vermelhas.

MODO DE FAZER: Derreter o chocolate branco ou ao leite, fazer as
casquinhas dos bombons e do ovo e reservar. Derreter as 300g de chocolate
branco, acrescentar o creme de leite e 0 pd para sorvete sabor morango ou as

geleias e rechear as casquinhas.
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