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Cursos de Confeitaria

BOLO DE ABACAXI E AMEIXA

Ingredientes (massa): 3 xicaras (cha) de farinha de trigo com fermento, 1 %
xicara (cha) de acucar refinado, 6 ovos, 200g de margarina, 1 pitada de sal, 1
xicara (cha) de abacaxi picado cozido e escorrido, 1 xicara (cha) de calda de

abacaxi.

Modo de preparo: Bater as claras em neve e reservar. Bater a margarina com
0 agucar e as gemas até obter um creme esbranquicado. Acrescentar a farinha

de trigo, a calda e o abacaxi. Por Gltimo, acrescentar as claras em neve.
Recheio 1: Doce de leite e doce de ameixa misturados.

Recheio 2: Doce de abacaxi misturado com chantilly batido.
Montagem: Rechear os bolos, alternando os dois recheios.

Decoracdo: Abacaxi em rodelas caramelizado.
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